
Emincé "Zurichoise" 41.-

NOS ENTRÉES

NOS PLATS

LE
LYRIQUE

ENTRÉES ET PLATS

Filet de volaille rôti 31.-

Souris d'agneau
au romarin 39.-

Oreille d'éléphant
42.-

Filet de bar grillé
39.-

Penne sans gluten et
tofu au curry et orange 24.-

Paillard de veau 39.-

32.-

Choucroute jarret de
porc, saucisse vienne,
lard salé et fumé

NOS SAUCES AU CHOIX

Sauce vigneronne
Sauce forestière
Sauce aux trois poivres
Sauce vierge
Sauce estragon
Sauce tartare
Mayonnaise
Moutarde
Ketchup

Velouté de potiron 
Au lait de coco et gingembre

1/2   Plat

9.- 

Salade de crevettes,
quinoa et grapefuit 29.- 20.- 

Coeur de saumon fumé
D'Ecosse Label Rouge et ses blinis 22.- 31.- 

Tartare de bar 
Aux zestes de lime, dôme de
salade et toast grillés 20.- 29.- 

Burratina Genevoise
Sur salade d'artichauts et rucola
au pesto basilic 25.- 

Salade Caesar
Blancs de volaille aux épices,
croûtons et parmesan 17.- 25.- 

Tartare de boeuf
"traditionel"
Salade et pickles 21.- 30.- 

Marbré de chèvre frais
Aux cerneaux de noix, salade de
mâche

Foie gras de canard mi-cuit
"maison"

16.- 24.- 

Avec chutney de figues 21.- 30.- 

Club sandwich Lyrique
Au rosbif, poulet, chips et bacon 28.- 

Salade gourmande
Crevettes roses, avocat et
grapefruit

24.- 33.- 



Selon nos fruits du jour

Salade de fruits

Oeuf à la neige
Caramel à la fleur de sel
avec éclats de nougatine 8.-

Tarte fine aux pommes

NOS DESSERTS

32 €

33 €

34 €

32 €

36 €

LE
LYRIQUE

8.-

8.-Coulis de prunes 

Sablé Breton 
Avec sa crème citronnée,
meringues croquantes et 
écorces Yuzu 8.-

Tarte tatin 
Faite maison par notre Chef
Pâtissier Nicolas

Moelleux au chocolat
amer
Avec sa crème anglaise

8.-

8.-

NOS DEUX GARNITURES
AU CHOIX

Duo de brocolis et choux Kale

Epinards à la crème d'ail doux

Carottes glacées au cumin

Endives meunière

Jardinet de légumes

Suée de poireaux

Salade d'endives

Riz parfumé

Risotto au parmesan et rucola 

Lentilles de Sauvergny

Purée de pomme de terre "maison" 

Pommes Darphin

Salade verte

 Salade de roquette

Frites

ASSIETTE DE FROMAGES 

Assiette de fromages de Suisse et France - pain aux
abricots 

(Choix de fromages à déterminer lors de la
commande)

12.-



LE
LYRIQUE

Eau gazeuse (San Pellegrino, Badoit et Perrier)    

Eau plate (Evian)                                

Coca-cola                                          

Coca-cola zéro                                     

Fanta                                                

Redbull                                                

Ice tea pêche / citron                                     
 
Jus de pomme Ramseier

Jus d'orange Granini

Schweppes agrumes

Schweppes citron

Sprite

Opaline (poire et coing)
           (poire et verveine)

 Iris      (nectar d'abricot)
           (nectar de fraise)
           (jus de pomme)
           (jus de poire)
           (pomme et framboise)

1 DL 2017 Chablis Veilles Vignes de Sainte Claire
1 DL 2018 Bordeaux Blanc Château d’Haurets
1 DL 2018 Pouilly-Fumé « Domaine Des Mariniers »
1 DL 2018 Côtes de Provence Prunelle Villa Vallombrosa
1 DL 2015 Côte du Bourg Château Le Clos du Notaire
1 DL 2016 Châteauneuf Du Pape
1 DL 2018 Crozes-Hermitage, Domaine Laurent Habrard

cl    Prix

50   3 . 70 . -

50   3 . 70 . -

45    3 .60 . -

45    3 .60 . -

45    3 .60 . -

25

50   3 .60 . -

50   3 .60 . -

33   

50   3 .60 . -

50   3 .60 . -

25    6 .00 . -

25    6 .00 . -

45    3 .60 . -

1 1 .00 . -

8 .00 . -
1 1 . 50 . -
8 .50 . -

8 .00 . -
1 3 . 10 . -
1 1 . 50 . -

NOS VINS

N
O
S

B
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I
S
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  5 .20 . -

  3 .60 . -


